
 

     Preise in CHF inkl. MwSt. 

Seerestaurant Steinbock 
 

Kalte Vorspeisen 

 

Bunter Blattsalat 

mit Französischer Sauce, Italienischer Sauce oder Kürbiskernöl 13 

mixed leaf salad 

 

Vitalsalat 

Gemischter Salat, Melone, Kerne 

mit Französischer Sauce, Italienischer Sauce oder Kürbiskernöl 18 

vital salad 

 

Crevettencocktail 

Cocktailsauce, Apfelstücken, Salat-Chiffonade 22 

shrimp cocktail 

 

Tomatensalat ,,Caprese‘‘ 

Mozzarella, Balsamico, Olivenöl 19.50 

tomato salad „Caprese “ 

 

Graved Lachs & Lachs Tatar 26 

graved salmon & salmon tartare 

 

Kalte Thai Curry Kokossuppe 

mit Garnele 17 

cold curry kokos soup and shrimp 

 

Vitello Tonnato &Thuna Sashimi 26 

vitello tonnato & tuna sashimi 

 

 

Seenachtsfest   2026 
 

Hauptspeisen 

 

Duo vom Lamm  

Lamm Entrecôte & Lamm Racks 

Rotweinsauce, Gemüse, Röstitaler 48 

lamb entrecôte & lambracks, redwinesauce, vegetables, röstitaler 

 

Goldbraun gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel 

mit original österreichischen Semmelbröseln 

Gemüse, Pommes frites 48 

escalope viennese style with french fries 

 

Duo vom Rind- und Kalb 

Kalbsrücken mit Kräuterhollandaise 

Rindsfilet mit Rotweinsauce  

Gemüse, Röstitaler 55 

beef filet and veal loin, hollandaise, redwinesauce, vegetables, röstitaler 

 

Fischvariation 

Dorade, Lachs, Crevette 

Safransauce, Karottenstangen, Zitronenrisotto 55 

sea bream, salmon, shrimp, carrots, lemonrisotto 

 

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,,Zürcher Art‘‘ 

Champignonrahmsauce, Röstitaler 47 

sliced veal with cream sauce and röstitaler 

 

Dessert 
 

Jenny’s Dessertvariation ‘‘Surprise‘‘ 17 


